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Am Donnerstag, 26. Februar 2026, ab 18 Uhr
laden wir zu einem gemutlichen Heimat-Menuabend ein.

Zur BegrifSung servieren wir ein Glas Chardonnay Sekt

i

Badische Fladlesuppe

W

L

Badische Tapas Auswabhl:

Zwiebel-Speckkuchen | Bibbeleskas' auf gerdstetem Bauernbrot | Badischer Wurstsalat |
Ackersalat mit Speck und Kracherle | Hausgemachte Maultaschen auf Kartoffelsalat

Gebratenes Filet vom Rheinzander | Sauerkraut | Schwarzwalder Schinkensegel

Geschmorte Kalbsbackle | karamellisierte Rotwein-Zwiebelsol3e | Kartoffelpuree

Badischer Ofenschlupfer | Apfelchutney | hausgemachtes Vanilleeis

PREIS Ab jetzt reservieren:
% pRO PERSON / MENU L
E-Mail: info@schuhs-restaurant.de oder
69.-< Telefon: 0721 - 40 2469 19

L

Da es in den vergangenen Jahren vermehrt vorgekommen ist, dass Gdste trotz Reservierung nicht erschienen sind,
bitten wir hoflich um die Begleichung des Menlipreises im Voraus.
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Wine & Phnnes e

Am Donnerstag, 19. Mdrz 2026, ab 18 Uhr begrufRen wir Euch zu unserem
Wine & Dinner Abend mit dem Weingut Bosch, aus dem Kraichtal.

Mit einem Glas Sekt heifsen wir Euch willkommen! Danach verwdhnen wir Euch
mit einem kreativen und schmackhaften Mend,
inklusive der dazu passenden Weine vom Weingut Bosch.

Geschmorte Schweinebackle an gelben Linsensalat und
Radieschen an Wildkrautersalat und altem Balsamico

Cremesuppe von Topinambur
mit Fladlestrudel

Scheiben vom rosa gebratenen Kalbsrtcken, Krauterrahmsol3e,
cremigem Selleriepuree und hausgemachte Schupfnudeln

Hausgemachtes Schokoladenmousse im Baumkuchenmantel,
Aprikosenragout und Sorbet

PREIS

. . P ..
Ab jetzt reservieren: RO PERSON / MEN

E-Mail: info@schuhs-restaurant.de oder 89' -
Telefon: 0721 -40 24 69 19

inkl. der begleitendler Weine
vom Weingyt Bosch



